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Schweizer

CHALET

SPECKROLLCHEN

Zutaten fur 16 Stuck Zubereitung

16 getrocknete Aprikosen oder Chilischote und Wacholder klein haken
Pflaumen oder im Morser zerreiben. Mit Zitronensaft
getrocknete Chilischote, und heiBem Wasser vermischen, Uber die
Menge je nach Scharfegrad Dorrfruchte gieBen und 2 Stunden ziehen

3-4 Wacholderbeeren lassen.

2 EL Zitronensaft ) ) )

i Speckscheiben auf einem Brett ausbreiten
8| heiBes Wasser und ggf. halbieren. Jeweils eine Dorrfrucht
8-16 dinne Scheiben Speck einwickeln und etwas pfeffern.

schwarzer Pfeffer aus der In einer Pfanne rundherum kross anbraten.
Muhle
Die Speckréllchen lassen sich schon am Vor-
tag vorbereiten. Kurz vor dem Servieren im
Ofen erwarmen.
Weitere Rezepte zum Dahinschmelzen auf EV\ éue{re!

www.schweizer-chalet.de/rezepte
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